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Mousserende

NV, Chouilly Grand Cru, Roland Champion 'Carte Blanche’ 100/600
Non-vintage Blanc de Blancs champagne med hele 26 mdneders lagring.
Fra den ka]kho]dige jordbund i Choui]]y. Maangcler af gar, mineralitet og citrus

NV, Brut, Bouzy & Marne, Alain Vesselle ’'Tradition'’ /750
Bouzy er kendt for deres pinot noir champagner.

Alain Vesselle’s marker i Bouzy er klassificeret 100% Grand Cru.

De ]igger pa de syoUige skrdninger af Monfagne de Reims, hvor familien

Vesselle har lavet champagne siden 1885.

2006 Montagny-sous—Chatillon, Charlier & Fils 'Bacchus’ /800
/3 Cbarolonnay, 1/3 Pinot Noir og 1/3 Pinot Meunier pd egefravsfade, der far
vinen til at fremst& fy]dig og robust med fin krop‘ Masser af smag og Virke]ig

sp:fndende aromaer i n@sen Husk at dufte til den.

NV, Montagny, Charlier et Fils 'Prestige Rosé a Saignée’ /750
Lavet pa Saignée metoden, hvor farven i roséen kommer fra en ]angsom,
IlCl'l'Lll’]ig presning. KUH 3 % Cll[ producenferne ]O.V@f rosé champagne pd denne m&ole

NV, Extra Brut, Bruno Paillard 'Premiere Cuvée'?*° /1200
En komp]eks, non-vintage cuveé med over 3 ar pa fad! Den er et blend af 25

udva]gfe drgange siden 1985. De sma Ve]im‘egrerede bobler sorger for ]iv]ighed,

lethed og fy]de, pd én og samme tid.

2008 Brut, Villers-Marmery 1°° Cru, Sadi Malot /1100
]\fctvngivelL Sadi, efter den afdede franske presidenf Sadi Carbot, har dette

familiedrevne champagnehus fra Montagne de Reims eksisteret i 5 generationer.

Ren Blanc de Blanc med masser mineralitet og lime.

NV, Brut Nature, Carifiena, Jordadn de Asso 75/300
90% Macabeo & 10% Chardonnay, lavet pd champagnemefoden. Klassisk
e]eganf og ter, fy]dig med intens duft aof frugf og rugbmd.

NV, Espumoso, Brut Nature, Rueda, Bodegas Mocén 90/360
Ren Verdejo, hvor andengafringen foregdr pa flaske ]igesom 1 Cbampagne.
Super frugﬁg og frisk, til dem der ikke er meget for de helt terre bobler.

NV, Magnum, Espumoso, Brut Nature, Rueda, Bodegas Mocén /650
Verdejo i magnum format!
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Mousserende

NV, Cava Brut, Utiel-Requena, Domingo de los Duques /300
Vest for Valencia ]igger Pago de Tharsysl marker. Hans cava bestar af
75 % Macabeo og 25 % Parellada. Her finder man fine lette bobler og noter af

citrus, banan og nys]def gras..

2014, Pignoletto Frizzante Sui Lieviti /480
Lekre biodynamiske bobler lavet jee! ‘methode ancestrale” hvis du er historisk

korrekt og ”pef nat’ hvis du feler dig ]emfaololig Du finder dig tilrette med;

noter af pare og gren @bleskind, lette bobler og ”dry to the bone,” og du vil

elske dette @ko]ogiske vidunder.

NV, Rudesheim, Carl Jung, Schloss Boosenburg 70/280
Ries]ing, ]agref pd stal, UDEN ALKOHOL. Let med fine bobler,

Ul

2014 Rueda, Verdejo, Bodegas Mocén 70/280
Ren Verdejo drue uden brug af fad. Frisk og spr@cl med super aroma af
ho og fropisk frugf.

2014 Rueda, Sauvignon Blanc, Bodegas Mocén /300
Superspr@ol Sctuvignon B]CI.IIC UCZ@H fotd Parfumeref Cll[ hy]deb]omsf Og

mango. FIiS.l{ og J.[OII[ZIQHCZQ.

2014 Rueda, Fermentado en Barrica, Bodegas Mocén /400
Verdejo, garet og ]agref 5 mdr. pa fransk og amerikansk eg. Tung, rig
og fed. Overvealdende fropisk frugz‘ og et piff af lime.

2014 Sancerre, Loire, Domaine Roger Neveu 125/500
Enkeltmarksvin fra Clos de Bouffants syclvendfe skréninger med en
syreba]ance som, demonstrativt, f&r mundvandet til at lobe. Masser af

mineralitet, lime og grenne 2bler.
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2014 Pinot Blanc, Alsace, Domaine Agapé 'Expression’ 95/380
Ren Pinot Blanc pa fad i 6 mdr.
Fin og e]eganf, olieret fedme, lidt fersken og zble.

2011 Bourgogne Chardonnay, Didier Montchovet®®° 115/460
Biodynamisk hippievin fra Beaune. K@er, aob]efrafer, barbuske og vinranker
pd én og samme mark. Kalk og umodne cifrusfrugfer supp]eres af frisk og

Spl’@d syre.

2014 Bourgogne Blanc, Remoissenet Pére et Fils 'Renommée’ /550
Storstedelen af druerne kommer helt oppe fra Chablis. Resultatet er en frisk

og insisterende syre. GaPring pa trefade og 12 mdneder pa brugfe franske
egefade serger for komp]eksifeten.

2015 Micon-Village, Domaine Guillot-Broux®® /440
Klassisk Chardonnay, 6 mdr. p& brugte fade og 3 mdr. p& staltank.
Grapefrugt i fyldig form og spralsk syre med et fr2kt glimt i gjet.

2013 Meursault, Cuvée Charles Maxime, Dom Latour-Giraud /700
6-12 mdr. pa brugfe fade (svinger fra drgang til c'irgang).

Minera]er og ]’IQSSQ.ZI’.’L@CZC]@I - 0g sa ]lCH' mere minera]. M@UISQUH’S rog Z{Ctl’l anes.

2014 Viognier, Michel Gassier 95/380
Ren Viognier fra Costieres de Nimes, den absolut syd]igsfe del af Rhone.

Safﬂge ferskener og ananas velter op ad g]assel‘ og ned i din hals.

2014 Riesling Kabinett Trocken, Pfalz, Weingut Petri 80/320
Ren Ries]ing 6 mdr pa sa store og gam]e fade, at man nasten ikke smager det.

Som en ]ang sommeraften, frisk citrus, som giver ]ysf til et g]as mere.

2014 Riesling Spatlese Halbtrocken, Pfalz, WP /320
Hastes sent og ]agres 9 mdaneder pd gam]e fade.
Til dig der ikke er vild med de terre vine. Fusionen af moden lime og pavrefrugf.

2014 Riesling Feinherb Spatlese,Phalz, Weingut Petri 95/380
Ren Ries]ing fra gam]e stokke, som ]agres pa egefraesfade
Rig og fy]dig Ries]ing‘ Dy]o, sodmefuld og fed.
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2014 Pinot Gris, Oregon State, King Estate ‘Acrobat'’s* 95/380
Oko-druerne hostes og sorteres i handen. Gaaring og ]agring foregér jeke!
staltank og resultatet er en frisk, mineralsk frugfakrobaf, hvis effersmag bliver

bafngencle selv efter g]assef er tomft.

2013 Chenin Blanc, Tulbagh, 'Touch of Oak’ /500
En Chenin s& ]angf fra rivalerne, som tenkes kan! Intens aroma, fy]dig,

frisk og 6 mdneder pd fad.

2015 Sauvignon Blanc, Marlborough, Sileni 80/320

Sommer jeke! flaske. Duft of passionsfrugf og nys]&ef gront gras.
Frisk syre med bitter gren limeskal og syrerige stikkelsher i effersmagen.

Oramgz

2014 Malvasia, 'Vej' 270 80/320
100% Malvasia fra Parma. Det er hvidvin lavet som redvin osm ]igger op
til ]ussing af fropisk aroma og noter af honning med en tor afslufning.
Drruerne ]igger og macerere min 90 olage og far dermed den lzkre orange farve.
Vinen er altsa ikke lavet jeke! czppe]siner.
2015 Cotes de Gascogne, Plaimont 'Colombelle Sélection’ /280
En rosé der er lige i vinkell
2014 Cotes du Rhone, Elkjar-Amiel 'Rosé’ 100/400

Minimalt brug af sulfitter. P& et blend af Grenache, Syrah og Clairette.
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2014 Bourgogne Rouge, Remoissenet Pére et Fils 135/550

Druerne stammer fra en rakke store Bourgogne appellationer og samles
i én flaske. Lazkre, lette og leskende jordber dominerer. Skal drikkes i store
slurke og flere glas ad gangen.

2014 Bourgogne Cote de Nuits-Village, Remoissenet P.
Pinot Noir nar det er bedst! 12 mdneder pd béade nye og gam]e fade.

Duften aof stald og jordbund meder din nase, mens merke bar og en frisk syre
omfavner dine smags]@g og starter en stormflod af mundvand.

2013 Bourgogne Gevrey-Chambertin, René Bouvier 'La Justice’
Ren Pinot Noir, ca. 12 mdr. jeke! fad, efter @ko]ogiske principper. Storladen vin,

koncenfrerede toner Ctl( kirsebaer, uncler anes anima]ske toner.

2013 Bourgogne Rouge, Didier Montchovet
Hdndp]ul{kede ]oioolynamiske druer fra ler og limestensjord. Rubinrede farver
fylder dit glas med noter af friske jordbear, kirsebar og afsluttes af moderate

tanniner. “Just do it, Gamay'.

2004 Chéiteau Pontet Cannet, 5. cru Pauillac

65% Cabernet, 29% Merlot og Cab. Franc/Petit Verdot. 16 mdr. pd fad
(60% pa nye). Bromber, lakrids, afsluttes af saffige tannier, stor vin,
sfadig pa vej mod toppen.

/700

/700

/500

/1750

2014 Cotes du Rhone, Domaine de Joncier 'L'Q’'®® 70/280

100% Grenache, ingen brug af fad.
Fuldmoden brombarmarmelade med lidt violer og duft af pinjetre.

2013 Lirac, Domaine du Joncier 'Le Classique!'B®
Grenache, Syrah, Cinsault og Carignan, 18 mdr. p& franske fade.

Sort og intens vin. Domineret af masser af merk frugf og blode taniner.

/380

2012 Cotes du Rhone, Elkjar-Aminel 110/440

Den danske sommelier Rune E]kjazr dremte om at blive vinmager
- nu kan vi smage et g]as fra den dreml!

90% Grenache, 10% Carignan pd 60 ar gam]e stokke.
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2011 Magnum, Cotes du Rhone, Elkjar-Aminel /875

Elkjer i magnumformat Size does matter!

2014 Vacqueyras, Pierre Amadieu 'La Grangeliere' 135/550

Power, drive & terroir. Tor og fy]clig med en b]anding af
70 % Grenache & 30 % Syrah.

2013 Gigondas, Pierre Amadieu ’'Grand Romane’ /750

"Denne vin er Grace Jones, Monsieur Amadieu” - Vinsur Vin.

Vin pa de zldste vinstokke, beliggende jeke! de bedste skrdninger, produceref pa
den mest beromte Vingdrd. Lavet p& Gigondas' heﬂige freenighed -

65% Grenache 20% Mouvédre 15% Syrah.

2014 Barbera d'Alba, Piero Busso, 'Majano’ /440
100 % Barbera. Modnet i 10 mdr. i store trafade

(den sidste rest fra Busso familiens kzlder).

Koncentreret kirsebar og solber. Her far du fy]cle, frugf og e]egam‘ syre.

2013 Barbera d'Alba, Piero Busso 'San Stefanetto’ 125/500

14 méneder pa brugfe barriques og 6 mdneder pa flaske, for den frigives.
Koncentreret kirsebar og solbar, fy]de og frugt e]eganf syre, omfavnet af

Ve]infegrecle tanniner.

2013 Barbaresco, Piero Busso ’'Mondino’ 140/560
Ren Nebbiolo med hele 18 mdr. p& store trafade.

Harmonisk, intens af kirseber, krydderi, blomster og kompakf syre.

Du vil tigge om mere.

2007 Barbaresco, Piero Busso 'Borgese’ /750
Et mix of 25-50 ar gam]e Nebbiolo-stokke, ]agf i18 mdr. pa store trefade.

Topmark 1 omrddet komp]eks aroma hvad siger du?
Kirsebar og andre merke bar med mineralsk ]oaggrund. Sender dig til Jfazﬂing.

2012 Barolo, La Morra di Barolo, Tenuta Reverdito 125/500
Hvorfor betale 1000 kroner for en af stjernernes kult-Baroloer,

ndr du kan f& denne her!

2011 Chianti, Torri Antiche 70/280
75% Sangiovese og 25% Merlot, 6 mdr. p& store nye fade.

Skonne modne kirsebar med lidt stovet prag pa den godede.
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2013 Rosso di Montalcino, Celestino Pecci /600
Den pregtige p]ag fra Montalcinos bakker giver en opvisning i toscansk

volumingsitet, frugf og tannin. De 10 maneder pa slovenske fade har neppe

tojlet den endnu.

2011 Brunello di Montalcino, Tenuta il Poggione /800
Klassisk Brunello fra klassisk producenf. Farncheschi familien etablerede

Vingérden i 1890 og har lavet vin ]ige siden. De bruger kun store fade, og holder

fokus pad intens, moden frugf og Ve]infegrerede tanniner. Hvis Rosso er den

bcz]sfyriske ung]’lesf, er Brunello helt sikkert den omnipotente fuldblods hingsf.

2011 Riserva, Salice Salentino, Candido ’'La Carta’ /300
95% Negro Amaro, 5% Malvasia Nera, ]rlengelr:rnL pa store fade.

MOCZH@ m@rl{e ]OEEI, kaffe og C.Z’lO.l{O.ZClCle. El’l chczrmerencle og ”moderne” vin.

2010 Salento Rosso, Candido 'Cappello di Prete’ /420
100% Negro Amaro, ca. 12 mdr. pa fad.

Kraftvin, varmet af sydens sol og tet af kirseber, laurbar og sod tobak.. s]urp.

2009 Veneto Rosso, Piccoli 'Cacro’ /480
Imens Cabernet Sauvignon modner fazrdigf, bliver Croatina druerne torret.

Efferf@]gende bliver de blandet og ]agf pa store franske fade i mere end 32 ar.

2011 Valpolicella Superiore, Piccoli ’'Rocolo’ /500
Hdndp]uld{ede Corvina, Corvinone og Rondinella druer udg@r 95% af vinen.

20 dage i fruttaio og 4 ar pa fad giver komp]eksifef, struktur og e]egance

Eucalypfus og balsamico overvalder nzsen, mens modne kirsebar og hindbar

karfegner dine smags]@g‘

2010 Amarone Della Valpolicella, Piccoli 'Monte La Parte’ /700
Moderne enkeltmarks Amarone. P& papiret er Monte la Parte din klassiske

italienske mamma: ter, aldrende, kurvet og volumies. Men selv den smukkeste ungme
bliver misunde]ig over at opolage at Monte la Parte, bag sine morke gardiner,
sfaclig fremstar ung og stram.

2014 Garnacha Barrica, Carifiena, Jordan de Asso /280
Ren GQIHQC]’IQ, 4 mdr. pOD. en b]andlng GI( l(TCLTlSk Og ameril{ansk eg.

Kirseber og andre morke b&r, samt mineralsk baggrund. En rigﬁg p]easer.

2011 Crianza, Carifiena, Jorddn de Asso /300
Her]ig b]anding af Garnac}la, Carifiena og Cabernet med 6 mdr. pd fad.

Lakrids, sherry eddil{e, moden frugf og et lille sparl{ af garvesyre.

Tror du pa den?
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2008 Reserva, Carifiena, Jordan de Asso 90/360
B]cmoling af Temprani]]o, Syrah og Cabernet Sauvignon. 12 mdr. pd

fransk egetre. Moden vin med komp]el{s nase af tranebar, bromber,

balsamico og toast.

2012 Priorat, Gran Anyada 'Fragment’ /500
En ungdomme]ig Priorat med meget frugf og lette tanniner.
Den har en s&r]ig e]egance pd en om og feminin ma&de.

2010 Crianza, Castilla y Leon, Bodegas Mocén 'Cobranza’ 80/320
Spaniens hovedolrue, Tempraniﬂo, ]agref i12 mdr. pc°z amerikanske fade.
Solmodne kirseber, ]:)@IigmL af ristet vanilje fra fadet. Blod afslufning‘

2012 Crianza, Rioja 'Matulan’ /320
P& de hejeste skrdninger i Rioja dyrker Obalo-huset Tempranillo. Stokkene er
30-70 ar gamle og den intense frugt tejles af 12 mdneder pd& franske fade.

2013 Castilla y Leon, Quinta Sardonia ’'QS2’' /550
Fra manden bag Pingus. 80% Tinto Fino, 13% Cabernet Sauvignon, 7%

Petit Verdot og hele 17 mdr. pd fad. Friske solbar og kirsebar pd en bund

af sed lakrids, afsluttes med neddetoner. Resten er op tl dig.’

2012 Ribera del Duero, Dominio de Pingus '® PSI' /800
Peter Sisseck byoler dig velkommen til Dominio de Pingus. Velkomstkomiteen

bestar af 95% Tempranillo og 5% Garnacha. [ 18 mdneder har de ventet i franske

fade og er nu klar til at fy]de dit g]as.

2013 Spatburgunder, Pfalz, Weingut Petri, /340
Spdfburguncler (det fysl{e navn for Pinot Noir), kort tid pa store gam]e fade.
Morke kirsebar og varm skovbund. Nydes i store slurke, med hovedet let bagover.

2013 Pinot Noir, Thermenregion, Weingut Dopler 95/380

Ostrigsk Pinot Noir og lagret 50/50 pa stél og fad.
Charmerende bled frugz‘ og lidt rustikke toner af stald og jordbund.

2013 Pinot Noir Reserve, Thermenregion, Weingut Dopler /580
Aldre Pinot Noir-vinstokke, 16 mdr. pda nye fade.
CStor duft af kirsebar, stald og varm skovbund. Kompakt i smag:
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2012 Pinot Noir, Hawke'’s Bay, Sileni 'The Plateau'’ /460
Enkeltmarks Pinot fra de bedste parce]]er pa The Plateau. Klimaet er k@]igf,
hzsfudbyﬁef er lavt, og resultatet er bledt og fy]digf. Domineret af morke ber

og grenne urter, med et strejf af fad.

2014 Malbec, Mendoza, Renacer 'Punto Final'’ 95/380
Punto Final er den ultimative Malbec (Punktum finalel).

Druerne kommer fra 50 &r gam]e, ]avfydende stokke, som lca?rfegnes af franske

fade og resulterer i en kraffig, volumings frugf krabat.

2013 Uco Valley Mendoza, Renacer 'Enamora’ 130/525
45% Malbec, 40% Cabernet, 10% Bonarda, 5% Cab Franc, 12 mdr p& franske

fade. Power vin, lavet som Amarone. Brombafr, ]akrids, chokolade og lidt sedme.

2012 Carménére Gran Reserva, Maipo, Santa Alicia /340
12 mdneder jeke! franske barriques. Morkelilla farve, skovbear og ristede

kaffeb@nner I nesen. B]@CZ og I’Ul’ld.

2012 Recioto della Valpolicella, Cantina di Negrar 90/495
Den szde udgave Ql[ Amarone ]GV@'[’ p(’jl COl’Vl'IlCl-ClIUGI‘

Sod og lzkker med morke bar og nasten portvins-agtig.

10 8rs Tawny, Porto, Kopke 85/525
Uspecificerede druer, da det er en b]anding af forsl{eﬂige fade, med forskeﬂig alder.

N@dder og rosiner, S@d mecl rensende CIH{O]’IO] 1 s]ufningen. Ungdommehg



Bravdevin, o M kaffe

Spiritus 3 cl.
ler Cru de Cognac, Pierre Ferrand 'Ambre’ 85
Armagnac, Gelas 10 ans 80
Calvados, Pere Jules 3 ans 70
Grappa di Brunello, Marolo 70
Rye Whiskey, Rittenhouse 85
Isley Whisky, PeatMonster 85
Rom, East London Ligour Co. 75
Bourbon, Buffalo Trace 75
Bourbon, Old Pepper 55
Pastis de Marseille, Ricard 40
Drinks 3 cl
Dark & Stormy 70
Southbank Gin & Tonic / Hendricks & Tonic 70/90
Aperol Spritz 70
o1 Lille/Alm
Pilsner, Budvar, Tjekkiet 35/50
Weif3bier, Schéfferhofer, Tyskland 40/60
Vand

Karaffel med brus (1 L) 35
Coca Cola / Coca Cola Zero (25 cl) 25
Lemon / Hyldeblomst / Solbar-£ble / Ginger Beer / Ginger Ale (25 cl.) 35
Kaffe

Espresso 20
Cortado / Macchiato / Americano 25
Au lait / Cappuccino 30
Latte 35

Ekstra shot 5



Firma tamtam [ den runde ]%‘dsdsday /
vinklub <

Star du og skal afholde en form for social begivenhed, hvor vin og mad er et
omdrejningspunkt - men I gider ikke at lave det hele selv?

Vi har vintjenere og kegkkenfolk, som lever af netop madkokkering, vinfortzllende
Vinskankning og gaste hygning. Derudover har vi to gode lokaler, som kan danne

rammerne om en hvilken som helst beg:ivenhed.

En god aften med mad og vin starter fra 500,- pr. gast, og vi kan snildt styre et
lessluppent selskab p& op til 40 gaster.

Kontakt te@vinstuerne.dk og se om ikke vi kan hjzlpe dig.



